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Skeppshult-Pfanne Gusseisen Walnussgriff

Gusseisen ist eines der altesten Materialien zum Kochen und Braten. Das Brataroma ist unver-
gleichlich. Gusseisen Pfannen sind besonders zum Braten mit hohen Temperaturen geeignet.

Die Warme wird dank dem 6mm dicken Gusseisen lange gespeichert und gleichmafig verteilt.
Bei der Herstellung werden keinerlei Farben oder andere Chemikalien verwendet. Diese Gussei-
sen Pfanne ist ein wahres Naturprodukt, sie ist zudem auch Schnitt- und Kratzfest.

Durchmesser 28 cm, Aufstandsflache 24 cm, hoher Rand (5 cm), Gewicht 3,5 kg

Skeppshult:

Seit 1906 fertigen wir unsere Produkte nach alten traditionel-
len Methoden von Hand in Skeppshult, Schweden. Zunachst
wird Roheisen in unseren Induktionséfen zusammen mit an-
deren Metallen in einem sorgfaltig kontrollierten Verhaltnis
auf 1.500 Grad erhitzt. Dabei entsteht glihendes Gussei-
sen, die Ausgangsbasis unserer Produkte. Unsere Umwelt
liegt uns sehr am Herzen, deshalb nutzen wir ausschlieRlich
Energie aus Wind und Wasserkraft. Um das flissige Eisen
zu giefRen, werden spezielle Formen bendtigt, die extreme
Temperaturen aushalten. Werkzeuge aus Metall, die zum
GiefRen von Aluminium und anderen Materialien verwendet
werden, wirden flissigem Gusseisen nicht standhalten. Da-
her verwenden wir Sandformen, die mit mehreren Tonnen
Druck komprimiert wurden. Da die richtige Zusammenset-
zung des Sandes besonders wichtig ist, verwenden wir dar-
auf viel Zeit.

Dank unserer 100-jahrigen Erfahrung haben wir eine Zusam-
mensetzung gefunden, die dem heifden Gusseisen standhalt
und gleichzeitig fur die richtige Struktur sorgt. Die Sandfor-
men bestehen aus zwei Halften, die zusammengepresst
werden, sodass ein Hohlraum fir das flissige Gusseisen
entsteht. Der Giel3er gieldt das Eisen von Hand. Um die ho-
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7980 - € 185,00

hen Anspriche von Skeppshult zu erfiillen, ist viel Erfahrung
und grof3e Prazision erforderlich. Sobald das Gusseisen ab-
gekuhlt ist, werden die beiden Sandformhalften getrennt und
das erste Ergebnis des Verfahrens kommt zum Vorschein.
Da die Sandform nur ein einziges Mal verwendet werden
kann, ist jedes Produkt ein Unikat. Keines gleicht exakt dem
anderen. Der Sand wird aufbereitet und fiir eine neue Sand-
form verwendet. Nachdem durch manuelles Entgraten, Ab-
drehen des Bodens und Strahlen dir richtige Materialstruktur
erzeugt wurde, wird das Gusseisen mit regional erzeugtem
Rapsdl eingebrannt. Die Ol-Behandlung schiitzt das Guss-
eisen vor auleren Schaden und sorgt gleichzeitig fiir einen
naturlichen Antihaftschutz.

Da die Gusseisenprodukte von Skeppshult ausschlief3lich
aus reinen Naturmaterialien bestehen, sind sie eine umwelt-
freundliche und gesunde Alternative zu den heute Ublichen
kunststoffbeschichteten Aluminiumpfannen. Das Gusseisen
von Skeppshult halt extrem hohen Temperaturen stand.
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Glasdeckel mit Metallrand 28 cm

Glasdeckel als praktische Erganzung zu der Pfanne. Zum Dinsten, Simmern
und Schmoren. Halt Speisen warm und das Kochfeld sauber. Praktische Ergan-
zung zu den Pfannen von Le Creuset und Skepsult.

7971 - € 42,00

Turk Servierpfanne
Diese Servierpfanne hat keine Beschichtung und
unterstutzt die natiirliche Eisenzufuhr.

Durchmesser 28 cm, Aufstandsflache 21 cm, 2 Griffe ange-
schweil’t, hoher Rand (4,5 cm), Gewicht 1,7 kg

7983 - €59,00

Le Creuset-Sautépfanne

Die Sautépfanne hat tiefe, leicht schrage Seiten-
wande, die den Herd vor Spritzern schitzt. Ein
praktischer Gegengriff verbessert den Tragekom-
fort. Durch den Holzgriff bleibt die Pfanne auch im
heilen Zustand problemlos anfassbar. Als Zube-
hor ist ein passender Glasdeckel erhaltlich. Guss-
Bratpfannen sind ein echtes Basic fur jede Ku-
che. Durch die gute Warmespeicherfahigkeit und
gleichmaBige Hitzeverteilung des Materials bleibt
die Pfanne auch bei geringer Hitzezufuhr sehr heif}
und die Speisen kdnnen scharf und kross angebra-
ten werden. Eignet sich besonders fir Gemuse.

Durchmesser 28 cm, Aufstandsflache 21 cm, hoher Rand
(7 cm), Gewicht 3 kg, emailliert
7970 - € 235,00

Turk Gesenkgeschmiedete Pfanne

Diese gesenkgeschmiedete Pfanne aus einem Stiick mit
Hakenstiel hat keine Beschichtung und unter- stutzt die
natirliche Eisenzufuhr. Von Hand aus ei- nem durchge-
henden Stiick geschmiedet, was jeder Pfanne eine Ein-
zigartigkeit gibt.

Durchmesser 28 cm, Aufstandsflache 21 cm, Rand (4 cm), Gewicht 1,9 kg

7982 - €94,95
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Servierloffel Pfannenwender Stahl

Das ideale Vorlegebesteck. Mit gro- In nicht beschichteten Bratpfannen der ideale Pfan-

Rem Schopfteil. nenwender. Auch als Servierheber super zu gebrau-
7977 - € 34,95 chen, z.B. flr Lasagne und Blechkuchen.

7976 - € 34,95

Schneidebrett aus Kirschholz

Dieses hochwertige Schneidebrett aus einem Stiick ist frei von Klebestoffen und
Leimmitteln. So kdnnen Sie Ihr Essen mit Genuss zubereiten.

Vollholzbrett aus einem Stiick, Kirsche gedampft. MaRe: 36 cm x 26 cm x 2 cm

7911 - € 88,00
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Pfannen- und Topf-Griffschutz

Kleiner als gewohnliche Topflappen ist dieser Pfan-
nen- und Topf-Griffschutz perfekt geeignet um Ihre
Finger vor heil3en Topf-Griffen zu schiitzen: Egal, ob
Sie Ihren Brater aus dem Backofen holen, oder Sie
beim Kochen auf dem Herd kurz den Deckel anhe-
ben, um den Kochfortschritt zu kontrollieren. Dampf-
und Fettsperre fir zusatzlichen Schutz, Waschbar bis
40° C. Nicht trocknergeeignet.

7975 - € 21,00

Schopfloffel kirschrot

Der flexible, groRflachige Silikoneinsatz passt
sich Tépfen und Schisseln optimal an und er-
moglicht das Abschopfen von Resten, ohne das
Kochgeschirr kippen zu missen. Die extra tiefe
Loffelform mit 119 ml Fassungsvermdgen ist ide-
al zum Schépfen grofier Portionen geeignet. Die
Ringe am Griff verhindern ein Abrutschen des
Loffels in das Kochgeschirr.

7973 - €31,00
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Windmuhlenmanufaktur gestern und heute ‘

Schalmesser ,,Vogelschnabel“ - Carbon

Dieses Schalmesser gehort zu den am feinsten ausgeschliffenen
Messer. Es hat einen verlangerten, gut ausbalancierten Griff, der
beim Schneiden wie angepasst in der Hand liegt.

Der nicht rostfreie Carbonstahl sorgt fiir eine sehr lange,
scharfbleibende Lebensdauer.

Nicht-rostfrei, Klingenlange 71 mm

7998 = € 20,50

Buckel - Carbon

Ein scharfer Allrounder fir die Kiiche und den Tisch. Die breite, sorgfaltige
von Hand gepliefdtete Klinge macht es ebenso geeignet zum Schneiden
von Brot und Brétchen sowie Kase und Salami, wie auch zum Streichen
von Butter und Aufstrichen. Buckel ist ein Klassiker.

Der nicht rostfreie Carbonstahl sorgt fiir eine sehr lange, scharfblei-
bende Lebensdauer.

. Nicht-rostfrei, Klingenldnge 118 mm
7910 = € 39,00
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Kochmesser klein K2 - Carbon

K 2 - das Vielzweck- und Kochmesser mit hohem Anspruch. Mit seiner 110 mm langen Klinge und mit dem
sanften Bogen bietet es hervorragende Schnitteigenschaften, denn die Schneide verlauft dhnlich wie bei
einem groRen Kochmesser. Gleichzeitig ist es jedoch sehr handlich durch die deutlich geringere GréRe. Es
eignet sich fir alle Arbeiten auf dem Brett. Ob Gemuse oder Fleisch, das kleine Kochmesser schneidet glatt
und prazise durch.

Der nicht rostfreie Carbonstahl sorgt fiir eine sehr lange, scharfbleibende Lebensdauer.

Nicht-rostfrei, Klingenlange 110 mm, mit Griff aus Pflaume.

7903 - €98,00

37 Windmiihlenmesser®
' Manufactur
bert Herder Carbon HRC 60

\

Kochmesser Lignum - Carbon

Die Klinge besteht aus einem auf3ergewohnlich hochqualitativen, nicht rostfreien Stahl mit einem Gehalt
von mind. 1% Kohlenstoff. Dadurch erhalt dieses Messer eine weitaus hdhere Harte von 60 HRC (Rock-
well-Hartegrad) gegeniber ca. 57/58 HRC bei den gangigen Carbonstahl-Messern. Diese Harte gibt der
Klinge eine héhere Scharfe und langere Schnitthaltigkeit.

Der nicht rostfreie Carbonstahl sorgt fiir eine sehr lange, scharfbleibende Lebensdauer.

Nicht-rostfrei, Klingenlange 110 mm, mit Griff aus Pflaume.
7901 - € 167,00




H B B Kichenhelfer Bestellen unter: Hohmann-bio@t-online.de

Streichriemen aus Rindsleder

Streichriemen zum Entgraten und Polierschar-
S fen der Schneide. Korpus Kirschholz gedampft
e und gedlt, belegt mit Leder in zwei Rauigkeiten,

\ 10 (fein) und 20 mircron (rau).
7912 = € 83,00

® Rostradierer

Rostradierer zum Entfernen von
Rostansatz auf nicht-rostfreien
Sollng: Messern. 40 x 30 x 10 mm.

Windmiihlenmesser® 7997 = €7,85
MANUFACTUR

Rostradierer
ler GmbH & Co. KG, EllerstraBie 16,

Wetzstahl

Harte 65 HRC. Griff aus Kirschholz mit
Griffschutzplatte aus rostfreiem Stahl und
Lederband.

7913 =€90,00
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